I u LLED I onK l" = Tempo di preparazione >12 h
’ G * Tempo di godimento >3 gg

By Marco Daturi

BRODO INJECTION RUB SEASONING
v' biancostato v' 60% brodo manzo v' 6 cucchiai Paprika dolce v 50g Salsa Barbecue
v patate v’ 20% birra v' 3 cucchiai di Sale fino v 150g Aceto di mele
v cipolle v 10% burro v" 1 cucchiaio Zucchero di canna v 10g Miele di Castagno
v carote v 10% aceto di mele v" 1 cucchiaio Aglio in polvere v'  5gSalsa Tabasco
v" 1 cucchiaio Cipolla in polvere v' 10g Salsa Worcestershire
v" 1 cucchiaio Pepe Nero v' 10g Peperoncino a scaglie
v" 1 cucchiaio Origano v' 10g Succo di limone
v" 1 cucchiaio Peperoncino v' 7g Zucchero di canna
v' 1gAglio in polvere
v’ 2gPepe nero
v 1gSale

Injection prep

Spalla Injection &: 64°C Bzgsoc ...2 giorni
Seasoning prep = =
Brodo dopo
Rub prep
Dry & rest . Enjoy
Coppa Rub Smoke Foil Rest :
Sgrassatura BBQ setup Pull again
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